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A CASA DA QUINTA DO VESUVIO, ENTRE A LINHA DO CAMINHO DE FERRO E O RIO DOURO

1 200 caixas (12x75c¢l) - 3% da produgao da quinta em 2017

No ano em que estamos a engarrafar o Porto Vintage Quinta

“2017 "
Quinta doVesuvio

VINTAGE PORT

do Vestivio 2017, assinalamos o 30.° aniversario da
aquisi¢do pela nossa familia desta histérica propriedade.
Nas trés décadas sob orienta¢do da familia Symington, foram
efetuados investimentos muito significativos na vinha, e a
Quinta do Vestvio tem vindo a construir uma reputagdo
mundial como produtor de vinho do Porto Vintage e, mais

recentemente, também de vinhos DOC Douro. Preservdamos
fielmente a tradi¢fo da pisa em lagares de granito. Em cada
vindima, a imponente adega do Vestivio, erguida em 1827,
enche-se com o rebuligo da roga de 50 pessoas a trabalhar
os lagares.

Embora 2017 tenha sido um dos anos mais quentes e
secos alguma vez registados no vale do Douro, a localizagéo
da propriedade na margem esquerda do rio Douro demonstrou
os beneficios de ter vinhas com uma exposi¢do predominan-
temente a noroeste e poente, para além de cotas que vio até
aos 500 metros. Esta orientacdo e altitude, em conjunto,
proporcionaram bastante resguardo as vinhas.



QUINTA DO VESUVIO

I Touriga Franca
I Touriga Nacional
B Tinta Roriz
Il Tinta Barroca
I Alicante Bouschet
Il Sousio

[ TintaAmarela
Il Tinto Cio

[0 Mistura de Castas
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Com aproximadamente metade da chuva de um ano normal
(250 mm, comparativamente & média de 30 anos de 471 mm),
as vinhas maduras plantadas na década de 1970 mostraram a
sua importancia em anos exigentes. As bem desenvolvidas
rafzes destas vinhas, deu-lhes a capacidade de aceder as
reservas de dgua no subsolo, proporcionando o sustento
necessdrio para atravessar o perfodo muito seco da primavera
e verfio. O Quinta do Vestvio Porto Vintage 2017 é um claro
exemplo da espantosa capacidade desta propriedade em
produzir vinhos de exceléncia, mesmo naqueles anos em que
somos testados até ao limite.

O CICLO DE CRESCIMENTO/MATURAGAO

O adiantamento dos ciclos de crescimento e maturagdo em
2017 deveu-se as condigdes criadas pelo calor e escassa chuva
da primavera e verdo. As vinhas maduras do Vesivio, algumas
com cerca de meio século, demonstraram notdvel resiliéncia,
adaptando-se desde cedo as condi¢des dificeis, através da
diminui¢do no consumo de dgua. As poucas reservas foram
assim conservadas para os perfodos mais criticos do verdo.



Apesar das elevadas temperaturas, uma constante no Douro
em 2017, a Quinta do Vesuvio deu-se melhor que a maioria,
com desvios de temperatura menos pronunciados em relacdo
as médias, particularmente durante a primavera. Este fator
contribuiu bastante para mitigar a escassez de dgua. Este
padrdo manteve-se no perfodo estival, com as temperaturas
— embora elevadas — a manterem-se perto de valores
considerados normais para a época.

Canépias das videiras mais pequenas, consequéncia do
menor vigor vegetativo, também serviu para diminuir a
pressdo sobre as ja de si precdrias reservas de dgua. Niveis de
humidade baixos travaram a incidéncia de doengas da vinha,
o que salvaguardou uma colheita em excelentes condigdes.

A vINDIMA

Comegdmos a vindimar na Quinta do Vestvio no dia 28 de
agosto, a vindima mais antecipada de que h4 registo na
propriedade, mas dado o estado tdo avangado do ciclo, ndo
ficamos surpreendidos. Havia fortes indicios que estava na
altura certa para vindimar, com as maturagdes e evolucdo
fenélica bem avancadas e a deixarem antever muita qualidade.
Ficou bem patente a excelente qualidade da Touriga Nacional,
Touriga Franca e Alicante Bouschet, cujas fermentagdes nos
lagares apresentavam muito boa cor e belos aromas.

As temperaturas amenizaram a partir de 10 de setembro, o
que nos permitiu aguardar pela plena maturagfio da Touriga
Franca, que conservou excelentes niveis de acidez e que tanta
frescura trouxe aos vinhos. Charles Symington ficou muito

bem impressionado com a prestagdo desta casta e néio
surpreende que seja a maior componente deste vinho.

APOS O ‘CORTE', A ‘LIBERDADE’



VALE DA TEJA

As produgdes foram muito baixas; 15% abaixo da média da
dltima década no Vestivio, embora ndo tanto quanto
temfamos inicialmente. A quebra nas producdes tornou-se
mais visivel quando constatdmos que precisdvamos de mais
20% de uvas para encher um lagar, em comparagéo com
outros anos.

O viNuO
Concentragdo, intensidade e estrutura sdo as caracteristicas
salientes do Quinta do Vesivio Porto Vintage 2017. De assinalar
também a incrivel frescura, o que é notdvel num ano quente e
seco, e que este vinho exibe bem na compostura e equilibrio.
Os componentes do vinho foram selecionados a partir das
planta¢des maduras de Touriga Franca nas parcelas do Vale
da Teja, Touriga Nacional das cotas elevadas da Vinha das
Minas e da Raposa, Sousdo das parcelas das Minas e Quinta
Nova e Alicante Bouschet dos Castelos. A componente de
Souséo foi maior do que o habitual pela importancia dos bons
niveis de acidez.

Nota DE PROVA

Este é um vinho possante e tenso, bem musculado e que nos
prende bem a atenc¢do. Aromas de esteva e lavanda com laivos
de menta e gengibre. Preenche o palato com uma suculenta
textura de frutos pretos; mirtilos e aromas, com o conjunto
muito bem sustentado por taninos apimentados e uma frescura
deslumbrante. Um vinho profundo e imponente com um final
de boca intermindvel.

COMPOSICAO DE CASTAS
Touriga Franca: 35%
Touriga Nacional: 33%
Sousdo: 15%

Alicante Bouschet: 12%
Tinta Amarela: 5%

ANALISE
Alcool — 20% viv (20°C)
Acidez total — 4,37 (g/l)
Baumé — 3,90
Engarrafado em maio de 2019 sem filtragao
Enélogos: Charles Symington, Bernardo Népoles





